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1. DANE IDENTYFIKACYJNE ZAWODU

1.1. Nazwa i kod zawodu (wg Klasyfikacji zawodow i specjalnosci)

Operator urzadzen do produkcji wyrobéw cukierniczych 816017

1.2. Nazwy zwyczajowe zawodu

e Agregatowy urzadzen do produkcji gumy do zucia.

e Cukiernik.

e Obstugiwacz automatu cukierniczego.

e  Obstugiwacz bebnéw drazetkarskich.

e Obstugiwacz maszyny do produkcji cukierkéw.

e Obstugiwacz temperdwki mas cukierniczych.

e  Obstugiwacz linii automatycznej cukiernicze;.

e Operator automatu cukierniczego.

e Operator bebnéw drazetkarskich w przemysle cukierniczym.
e Operator linii automatycznej cukierniczej.

e Operator linii do produkcji nadzien korpuséw cukierniczych.
e Operator linii kuwertury.

e Operator linii produkcji wyrobéw cukierniczych.

e Operator linii produkcji wyrobéw czekoladowych.

e Operator maszyn do produkcji wyrobéw czekoladowych.

e Operator maszyny do produkcji cukierkéw.

1.3. Usytuowanie zawodu w klasyfikacjach: ISCO, PKD
W Miedzynarodowym Standardzie Klasyfikacji Zawodow ISCO-08 odpowiada grupie:
e 8160 Food and related products machine operators.

Wedtug Polskiej Klasyfikacji Dziatalnosci (PKD 2007):

e Sekcja C— Przetworstwo przemystowe.

1.4. Notka metodologiczna, autorzy i eksperci opiniujacy
Notka metodologiczna

Opis informacji o zawodzie opracowano na podstawie:

e analizy zrodet (akty prawne, klasyfikacje krajowe, miedzynarodowe) oraz zrédet internetowych,

e analizy opisu zawodu zamieszczonego w wyszukiwarce opiséw zawoddw na Wortalu Publicznych
Stuzb Zatrudnienia,

e badan ankietowych prowadzonych w projekcie INFODORADCA+ w lutym 2019 .,

e zebranych opinii od recenzentéw, cztonkéw panelu ewaluacyjnego oraz zespotu ds. walidacji
i jakosci informacji o zawodach.

Autorzy i eksperci opiniujacy

Zespot Ekspercki:

e Agata Roter — Colian sp. z 0.0. Opatowek.
e Jarostaw Sitek — Instytut Technologii Eksploatacji — PIB, Radom.
e Rafat Walasik — PHU Madej-pak, Radom.
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Zespot ds. walidacji i jakosci informacji o zawodzie:

e Jolanta Religa —Instytut Technologii Eksploatacji — PIB, Radom.

e  Krzysztof Symela — Instytut Technologii Eksploatacji — PIB, Radom.
e Ireneusz Wozniak — Instytut Technologii Eksploatacji — PIB, Radom.
e Mirostaw Zurek — Instytut Technologii Eksploatacji — PIB, Radom.

Recenzenci:

e Halina Maras-Pawliszyn — Zesp6t Szkét Ponadgimnazjalnych nr 1 w Kluczborku.

e Anna Szpilska — BISMAX sp. z 0.0., Radom.

Panel ewaluacyjny — przedstawiciele partnerow spotecznych:

e Matgorzata Kowalska — Polskie Stowarzyszenie Towaroznawcze — Oddziat Mazowiecki, Radom.
e Lucyna Kubicka — Cech Rzemiost Rdznych i Przedsiebiorczosci w Gliwicach.

Data (rok) opracowania opisu informacji o zawodzie: 2019 r.

WAZNE:
W tekscie opisu informacji o zawodzie wystepujg podkreslenia wybranych okreslen wraz z indeksem gérnym,
ktory wskazuje numer definicji w stowniku branzowym w punkcie 7.2.

2. OPIS ZAWODU

2.1. Synteza zawodu

Operator urzadzen do produkcji wyrobéw cukierniczych przygotowuje maszyny i urzadzenia
wykorzystywane w produkcji, przetwarzaniu i pakowaniu wyrobdéw cukierniczych. Kontroluje
parametry procesu produkcyjnego i jego zgodno$¢ z obowigzujgcymi normami prawnymi,
standardami produkcyjnymi np. HACCP®, GHP?, GMP® i innymi obowigzujacymi w zakfadzie oraz
wymaganiami higieniczno-sanitarnymi. Prowadzi na biezgco konserwacje urzadzed i maszyn
stuzacych do wytwarzania i konfekcjonowania wyroboéw cukierniczych.

2.2. Opis pracy i sposobu jej wykonywania
Opis pracy

Operator urzadzen do produkcji wyrobéw cukierniczych odpowiada za przygotowanie surowcéw do
produkcji wyrobdw cukierniczych, takich jak: czekolady, praliny, draze, karmelki, Qomadkilz, cukierki
pudrowe prasowane, herbatniki, wafle i inne. W zakresie pracy operatora urzadzen do produkcji
wyrobow cukierniczych jest przeprowadzenie procesu produkcji potproduktow i wyrobow gotowych.
Prace swojg wykonuje za pomocg urzgdzen réznych typdw, zaleznie od rodzaju wyrobu gotowego.

Do czynnosci wykonywanych przez operatora urzadzen do produkcji wyrobdw cukierniczych nalezy
rowniez kontrola parametrow obstugiwanych urzadzen w przebiegu proceséw technologicznych,
a takze monitorowanie pracy maszyn i urzadzen wynikajgcych z procedur obowigzujgcych
w zaktadzie. Do obowigzkéw operatora urzadzen do produkcji wyrobéw cukierniczych moze nalezec
rowniez pakowanie i magazynowanie oraz przygotowywanie gotowych wyrobdéw cukierniczych do
wysyiki.

Operator urzadzen do produkcji wyrobéw cukierniczych zobligowany jest do przestrzegania
wdrozonych w miejscu pracy zasad higieny produkcji na stanowiskach roboczych oraz wymaganych
prawem przepiséw i systemow jakosci podczas catego procesu produkgji.
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Sposoby wykonywania pracy

Operator urzadzen do produkcji wyrobdw cukierniczych wykonuje dziatania z wykorzystaniem

odpowiednich metod, technik, instrukcji i procedur, polegajgce m.in. na:

— uruchamianiu i przygotowywaniu urzadzen do pracy (w tym uzupetnianiu sktadu surowcowego),

— ustawianiu parametréow wybranego urzgdzenia,

— wykonywaniu prébnej serii pétproduktu lub wyrobu gotowego, jego ocenie oraz ewentualnie
korekcie ustawien maszyny,

— nadzorowaniu pracy urzadzenia, analizie komunikatéw z panelu operacyjnego®’,

— konfekcjonowaniu wyrobdw cukierniczych, czyli sortowaniu, pakowaniu i etykietowaniu,

— usuwaniu drobnych usterek,

— wykonywaniu prostych czynnosci konserwatorskich np. smarowaniu prowadnic, oczyszczaniu
powierzchni z resztek cukru, karmelu, usuwaniu pytu macznego,

— monitorowaniu zuzycia surowcow i poétproduktéw, sporzadzaniu zapotrzebowania na ich
uzupetnienie,

— zgtaszaniu do przetozonego nieprawidtowosci w dziataniu maszyny,

— powiadamianiu przetozonego o koniecznoéci dokonania przegladu okresowego®.

Wiecej szczegotowych informacji znajduje sie w sekcjach: 3.1. Zadania zawodowe oraz 3.2. Kompetencja
zawodowa.

2.3. Srodowisko pracy (warunki pracy, maszyny i narzedzia pracy, zagrozenia, organizacja
pracy)

Warunki pracy

Operator urzadzen do produkcji wyrobow cukierniczych pracuje w halach produkcyjnych
przedsiebiorstw, zajmujacych sie produkcja wyrobdéw cukierniczych. Pomieszczenia, gdzie
wykonywana jest praca, posiadajg zazwyczaj oswietlenie dzienne i sztuczne oraz s3 wyposazone
w instalacje klimatyzacyjne. Posadzki w tych pomieszczeniach s3 wykonane z materiatéw
antyposlizgowych.

Praca wykonywana jest zazwyczaj w pozycji stojgcej, a takze wymuszonej i odbywa sie w warunkach
podwyzszonej temperatury otoczenia, zapyleniu, hatasu i wibracji. Operator zatrudniony w duzym
zaktadzie obstuguje jeden lub kilka rodzajow urzadzen do produkcji wyrobdw cukierniczych, dosé
rozbudowanych, o srednim stopniu skomplikowania. Pracownik wyposazony jest w ubranie robocze,
w tym nakrycie gtowy i buty ochronne.

Operator urzadzen do produkcji wyrobéw cukierniczych narazony jest na obcigzenia statyczne
podczas przyjmowania wymuszonej pozycji ciata przy obstudze maszyny oraz obcigzenia dynamiczne
podczas wykonywania recznych prac transportowych.

Wiecej informacji znajduje sie w sekgcji: 4.1. Mozliwosci podjecia pracy w zawodzie.

Wykorzystywane maszyny i narzedzia pracy

Operator urzadzen do produkcji wyrobow cukierniczych w dziatalnosci zawodowej wykorzystuje m.in.:
— walce (walcowniki),

—  konsze®,

—  miyny kulowe®,

— maszyny temperujace’,

— temperometry do czekolady,

— depozytory do czekolady?,

— linie oblewajace’,
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—  systemy formowania one-shot™ i tradycyjne,
— miesiarki (mieszalniki),

— maszyny do ubijania i napowietrzania miekkich mas nugatowych® i nadzier,
— bebny drazetkarskie,

— nadziewarki,

— kondycjonery mas cukierniczych,

— piece waflowe,

— smarowaczki,

— wieze chtodnicze,

— krajalnice,

— tunele chtodnicze,

— automaty pakujace poziome i pionowe,

—  zgrzewarki,

— wagi dynamiczne,

— etykieciarki.

Organizacja pracy

Operator urzadzen do produkcji wyrobéw cukierniczych w zaleznosci od miejsca pracy, zakresu
wykonywanych zadan zawodowych i liczby oséb zatrudnionych moze pracowac indywidualnie lub
zespotowo. Praca moze odbywac sie w systemie jedno- lub wielozmianowym, w wymiarze 8 godzin
dziennie. Czas pracy operatora urzadzen do produkcji wyrobdéw cukierniczych moze skracac sie lub
wydtuzaé, ze wzgledu na sezonowo$¢ produkcji wyrobéw cukierniczych okazjonalnych®™.
Bezposrednim jego przetozonym jest brygadzista lub kierownik produkcji.

Operator urzadzen do produkcji wyrobdw cukierniczych zobowigzany jest do znajomosci oraz
przestrzegania zasad HACCP, na ktdry skfadaja sie Systemy: Dobrej Praktyki Higienicznej GHP i Dobrej
Praktyki Produkcyjnej GMP — wymagane w produkcji wyrobdw spozywczych.

Zagrozenia majgce wplyw na bezpieczenstwo pracy cztowieka

Operator urzadzen do produkcji wyroboéw cukierniczych w trakcie wykonywania pracy jest narazony

m.in. na:

— urazy wynikajace z poslizgniecia sie i upadkow,

— urazy mechaniczne (zmiazdzenia, sttuczenia) spowodowane przez ruchome czesSci maszyn
i urzadzen cukierniczych,

— mozliwosé poparzenia gorgcymi elementami maszyn i urzadzen,

— $rodowiskowe (zanieczyszczenie powietrza pytami),

— oddziatywanie hatasu maszyn i urzgdzen cukierniczych,

— porazenie prgdem.

Do wystepujgcych w tym zawodzie choréb mozna zaliczy¢ m.in.:
— choroby uktadu miesniowo-szkieletowego,
— reakcje alergiczne.

Bezwzglednymi przeciwskazaniami do wykonywania pracy w zawodzie s3: nosicielstwo chordb
zakaznych, choroby pasozytnicze, choroby skdry ragk, alergia kontaktowa i wziewna na produkty
wykorzystywane w zaktadzie pracy.

Szczegdlnie wazne jest planowanie i organizowanie pracy operatora urzadzen do produkcji wyrobow
cukierniczych zgodnie z:

— zasadami i przepisami bezpieczenistwa i higieny pracy,

— zasadami zgodnymi z systemami jakosci (GMP, GHP, HACCP),

— zasadami przeciwpozarowymi,
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— zasadami ochrony srodowiska,
— zasadami ergonomii.

2.4. Wymagania psychofizyczne i zdrowotne
Wymagania psychofizyczne

Dla pracownika wykonujgcego zawdd operator urzadzen do produkcji wyrobow cukierniczych
wazne s3:

w kategorii wymagan fizycznych

— ogblna wydolno$¢ fizyczna,

— sprawnos$¢ uktadu miesniowego,

— sprawnosc¢ ukfadu kostno-stawowego,

— sprawnos$¢ narzadéw réwnowagi,

— sprawnos¢ narzadu wzroku,

— sprawnos$¢ narzadu stuchu,

— sprawnos$¢ zmystu smaku,

— sprawnos¢ zmystu wechu;

w kategorii sprawnosci sensomotorycznych
— koordynacja wzrokowo-ruchowa,
— zrecznos$é rak,

— spostrzegawczosé,

— ostros$é wzroku,

— rozrdznianie barw,

— ostrosé stuchu,

— spostrzegawczosé,

— czucie smakowe,

— powonienie,

— zmyst réwnowagi;

w kategorii sprawnosci i zdolnosci

— zdolno$¢ koncentracji uwagi,

— podzielnos¢ uwagi,

— zdolnos¢ do przestrzegania regut, przepisdw i standardow,
— zdolnos¢ do podejmowania szybkich i trafnych decyzji,

— zdolno$¢ do wspodtdziatania,

— uzdolnienia techniczne;

w kategorii cech osobowosciowych

— gotowosé do pracy w szybkim tempie,

— gotowos¢ do wspodtdziatania,

— odpowiedzialnos¢ za zadania zawodowe,
— doktadnosé,

— gotowos¢ do pracy w warunkach monotonnych,
— samodzielnosé,

— samokontrola,

— dbatos¢ o jakos¢ pracy,

— radzenie sobie ze stresem,

— wytrzymatos$¢ na dtugotrwaty wysitek,

— odpornos¢ na dzielnie pod presjg czasu,
— gotowos¢ podporzgdkowania sie,

— zamitowanie do tadu i porzadku,
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— gotowos¢ do pracy w nieprzyjemnych (podwyzszona temperatura) warunkach srodowiskowych,
— zainteresowania techniczne.

Wiecej informacji znajduje sie w sekcjach: 3.3. Kompetencje spoteczne; 3.4. Profil kompetencji kluczowych
dla zawodu.

Wymagania zdrowotne

Do podjecia pracy w zawodzie operator urzadzen do produkcji wyrobéw cukierniczych wymagany
jest ogdlny dobry stan zdrowia, dobry wzrok i stuch, sprawno$¢ ruchowa oraz sprawnosc¢ rak. Pod
wzgledem wydatku energetycznego praca w tym zawodzie zaliczana jest do prac lekko/sSrednio
ciezkich. Wystepujg w niej rowniez obcigzenia umystowe, zwigzane np. z podejmowaniem decyzji,
dziataniem pod presjg czasu, czy radzeniem sobie ze stresem.

Przeciwwskazania do pracy w tym zawodzie to m.in.:

— choroby ograniczajgce sprawnos¢ ruchowg i manualng,

— zaburzenia réwnowagi,

— epilepsja,

— choroby uktadu krazenia,

— wady serca,

— wady wzroku i stuchu niepoddajace sie korekcji,

— choroby skéry, w tym grzybice,

— choroby ukfadu oddechowego,

— niektdre choroby psychiczne,

— nosicielstwo choréb zakaznych (gruzlica ptuc, Salmonella),

— silne alergie na surowce stosowane w produkcji wyrobow cukierniczych.

W zawodzie operator urzadzen do produkcji wyrobdw cukierniczych, ze wzgledu na kontakt

z zywnoscig, konieczne jest posiadanie aktualnego orzeczenia sanitarno-epidemiologicznego,
wydanego przez lekarza medycyny pracy, potwierdzajgcego zdolnos$¢ do wykonywania pracy.

WAZNE:
O stanie zdrowia i ewentualnych przeciwwskazaniach do wykonywania zawodu orzeka lekarz medycyny pracy.

Wiecej informacji znajduje sie w sekcji: 4.4. Mozliwosci zatrudnienia osob niepetnosprawnych w zawodzie.

2.5. Wyksztatcenie, tytuty zawodowe, kwalifikacje i uprawnienia niezbedne/preferowane
do podjecia pracy w zawodzie

Wyksztatcenie niezbedne do podjecia pracy w zawodzie

Obecnie (2019 r.) w zawodzie operator urzadzen do produkcji wyrobow cukierniczych preferowane
jest wyksztatcenie na poziomie branzowej szkoty | stopnia (dawniej zasadnicza szkota zawodowa)
w zawodach pokrewnych z obszaru spozywczego, np. operator maszyn i urzadzen przemystu
spozywczego lub cukiernik.

Prace w zawodzie operator urzadzen do produkcji wyrobéw cukierniczych moze wykonywaé réwniez

osoba, ktéra:

—  zostata przyuczona do zawodu,

—  uzyskata doswiadczenie w trakcie wykonywania pracy,

— odbyta szkolenia organizowane przez pracodawcéw, stowarzyszenia zawodowe, organizacje
branzowe lub producentdw urzadzen do produkcji wyrobdw cukierniczych.
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Tytuly zawodowe, kwalifikacje i uprawnienia niezbedne/preferowane do podjecia pracy w zawodzie

Podjecie pracy w zawodzie operator urzadzen do produkcji wyrobdéw cukierniczych utatwia

posiadanie:

— dyplomu/$wiadectwa potwierdzajgcego kwalifikacje (dla zawodu pokrewnego operator maszyn
i urzadzen przemystu spozywczego lub cukiernik): TG.02 Produkcja wyrobdw spozywczych
z wykorzystaniem maszyn i urzgdzen lub TG.04 Produkcja wyrobdw cukierniczych, uzyskanego po
zdaniu egzaminu organizowanego przez Okregowe Komisje Egzaminacyjne,

— S$wiadectwa czeladniczego i dyplomu mistrzowskiego, nadawanego w ramach ksztatcenia
rzemieslniczego w zawodzie pokrewnym cukiernik, po zdaniu egzaminu organizowanego przez
Izby Rzemieslnicze.

Dodatkowymi atutami przy zatrudnieniu operatora urzadzen do produkcji wyrobdw cukierniczych mogg

by¢ m.in.:

— suplement Europass (w jezyku polskim i angielskim), potwierdzajacy kwalifikacje zawodowe,
wydawany na prosbe zainteresowanego przez Okregowe Komisje Egzaminacyjne (do dyplomu
potwierdzajgcego kwalifikacje zawodowe) oraz Izby Rzemieslnicze (do swiadectwa czeladniczego
i dyplomu mistrzowskiego),

— certyfikaty i $wiadectwa potwierdzajgce udziat w szkoleniach branzowych organizowanych przez
stowarzyszenia zawodowe i organizacje branzowe z zakresu obstugi urzadzen do produkgji
wyrobow cukierniczych.

Wiecej informacji znajduje sie w sekcji: 4.2. Instytucje oferujgce ksztatcenie, szkolenie i/lub potwierdzanie
kompetencji w ramach zawodu.

2.6. Mozliwosci rozwoju zawodowego, awansu i potwierdzania kompetencji
Mo:zliwosci rozwoju zawodowego i awansu

Operator urzadzen do produkcji wyrobéw cukierniczych moze:

— rozpoczgé prace od stanowiska pomocnika, a nastepnie wraz z nabyciem doswiadczenia
zawodowego awansowac na samodzielne stanowisko,

— po nabyciu dalszego doswiadczenia zawodowego, posiadajgc zdolnosci i umiejetnosci
organizacyjne oraz predyspozycje do pracy z ludZzmi — awansowac na stanowisko brygadzisty,
kierownika grupy, kierownika zmiany,

— posiadajgc wyksztatcenie zawodowe (branzowa szkota | stopnia) w zawodzie pokrewnym
operator maszyn i urzadzen przemystu spozywczego lub cukiernik, dalej ksztafcic sie w branzowej
szkole Il stopnia (np. w zawodzie pokrewnym technik technologii zywnosci), a nastepnie po
zdaniu egzaminu maturalnego i ukonczeniu uczelni wyzszej — np. na kierunku technologia
Zywnosci — awansowac na stanowisko kierownicze,

— rozszerza¢ swoje kompetencje zawodowe poprzez ksztatcenie i/lub szkolenie w zawodach
pokrewnych,

— zatozy¢ i prowadzi¢ dziatalnos$¢ gospodarczg, np. w zakresie produkcji wyrobdw cukierniczych.

Mozliwosci potwierdzania kompetencji

Obecnie (2019 r.) w zawodzie operator urzadzen do produkcji wyrobow cukierniczych nie ma
mozliwosci potwierdzania kompetencji zawodowych w ramach edukacji formalnej oraz
pozaformalnej.

Okregowe Komisje Egzaminacyjne oferujg mozliwos¢ potwierdzenia kwalifikacji (petnych

i czastkowych) w pokrewnych zawodach szkolnych:

— dla zawodu operator maszyn i urzgdzen przemystu spozywczego, w zakresie kwalifikacji TG.02
Produkcja wyrobow spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen,

— dla zawodu cukiernik, w zakresie kwalifikacji TG.04 Produkcja wyrobdw cukierniczych.



INFORMACIJA O ZAWODZIE - Operator urzadzen do produkcji wyrobdéw cukierniczych 816017

Istnieje réwniez mozliwos¢ potwierdzania ww. kwalifikacji w trybie egzamindéw eksternistycznych.

Alternatywng droge potwierdzania kompetencji w zawodzie operator urzadzen do produkcji
wyrobow cukierniczych oferuje system nauki zawodu w rzemiosle, ktéry umozliwia uzyskanie tytutu
czeladnika, a nastepnie mistrza w zawodzie cukiernik. Dokumentami potwierdzajgcymi te tytuty sg
odpowiednio: Swiadectwo czeladnicze oraz dyplom mistrzowski.

Wiecej informacji mozna uzyska¢ w Bazie Ustug Rozwojowych https://uslugirozwojowe.parp.gov.pl oraz
Zintegrowanym Rejestrze Kwalifikacji https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl

2.7. Zawody pokrewne

Osoba zatrudniona w zawodzie operator urzadzen do produkcji wyrobéw cukierniczych moze
rozszerza¢ swoje kompetencje zawodowe w zawodach pokrewnych:

Nazwa zawodu pokrewnego
. __— P . . . Kod zawodu
zgodnie z Klasyfikacjg zawodow i specjalnosci
Technik technologii 2ywnos’ciS 314403
Technik technologii zywnosci — produkcja cukiernicza 314405
Technik technologii zywnosci — produkcja piekarsko-ciastkarska 314407
Cukiernik® 751201
Operator maszyn i urzadzen przemystu spoiywczegoS 816003

3. ZADANIA ZAWODOWE | WYMAGANE KOMPETENCIJE

3.1. Zadania zawodowe

Pracownik w zawodzie operator urzadzen do produkcji wyrobéw cukierniczych wykonuje

réznorodne zadania, do ktérych nalezg w szczegdlnosci:

Z1 Przygotowywanie surowcow i opakowan do produkcji wyrobow cukierniczych.

Z2 Obstugiwanie urzadzen do produkcji wyrobow cukierniczych oraz nadzorowanie ich pracy.

Z3 Czyszczenie i biezgca konserwacja urzadzen do produkcji wyrobdw cukierniczych.

Z4 Ocenianie stanu technicznego urzadzen do produkcji wyrobdow cukierniczych oraz zgtaszanie
problemdw w zakresie przeglagddw, konserwacji i napraw.

3.2. Kompetencja zawodowa Kzl: Obstugiwanie i biezaca konserwacja urzadzen
do produkcji wyrobow cukierniczych

Kompetencja zawodowa Kz1: Obstugiwanie i biezaca konserwacja urzadzen do produkcji wyrobow
cukierniczych obejmuje zestaw zadan zawodowych 71, 72, Z3, Z4, do realizacji ktérych wymagane s3
odpowiednie zbiory wiedzy i umiejetnosci.

Z1 Przygotowywanie surowcow i opakowan oraz urzadzen do produkcji wyrobow cukierniczych
WIEDZA - zna i rozumie: UMIEJETNOSCI - potrafi:
e Przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy, e Stosowac przepisy bezpieczenstwa i higieny
ochrony przeciwpozarowej, ochrony srodowiska pracy, ochrony przeciwpozarowej, ochrony
oraz wymagania ergonomii przy Srodowiska oraz wymagania ergonomii przy
przygotowywaniu materiatéw, maszyn przygotowywaniu materiatéw, maszyn
i urzagdzen do wykonywania proceséw produkcji; i urzagdzen do wykonywania proceséw produkcji;
e  Wiasciwosci i niezbedne parametry jakosSciowe e Oceniad jakos¢ surowcow, potfabrykatow,
surowcow, pétfabrykatéw, komponentéw komponentéw uzupetniajgcych do produkcji
uzupetniajacych do produkcji wyrobdéw wyrobdw cukierniczych;
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cukierniczych;

Receptury produkcji wyrobow cukierniczych;
Rodzaj i wielkos¢ opakowan, w ktore nalezy
zapakowac wyroby cukiernicze zgodnie

z zamowieniem klienta;

Budowe, zasady dziatania oraz instrukcje obstugi
urzadzen do produkcji wyrobdéw cukierniczych;
Czesci i materiaty eksploatacyjne urzadzen do
produkcji wyrobow cukierniczych;

Sposoby, procedury wtgczania i wytgczania
urzadzen do produkcji wyrobdéw cukierniczych;
Zasady bezpiecznego uzywania srodkow
transportu wewnatrzzaktadowego;

Stan techniczny uzywanych srodkdéw transportu;
Pomieszczenia bgdz wydzielone miejsca
pomieszczen przeznaczone do sktadowania
surowcow, potproduktéw, wyrobow gotowych,
czesci i materiatéw eksploatacyjnych.

Przygotowywad zgodnie z recepturg surowce,
poétfabrykaty, komponenty uzupetniajgce do
produkcji wyrobdw cukierniczych przy
zachowaniu zasady FEFOlG;

Przygotowywac opakowania do produkcji
zgodnie z zamowieniem klienta;

Postugiwac sie dokumentacja techniczng
urzadzen do produkcji wyrobdéw cukierniczych;
Oceniac stopien zuzycia czedci i materiatow
eksploatacyjnych i podejmowac decyzje, czy ta
cze$¢ moze by¢ wykorzystana przy realizacji
konkretnego zadania;

Witgczac i uruchamiac urzadzenia do produkcji
wyrobdw cukierniczych i wytaczac jg po
skonczeniu pracy;

Uzywac zgodnie z przeznaczeniem Srodkow
transportu wewnatrzzaktadowego;

Oceniac stan techniczny i przydatnosc do
uzytkowania srodkdw transportu
wewnatrzzaktadowego;

Lokalizowac¢ pomieszczenia bgdz wydzielone
miejsca pomieszczen przeznaczone do
sktadowania surowcéw, potproduktow,
wyrobdw gotowych, czesci i materiatow
eksploatacyjnych.

Z2 Obstugiwanie urzadzen do produkcji wyroboéw cukierniczych oraz nadzorowanie ich pracy

WIEDZA - zna i rozumie:

UMIEJETNOSCI - potrafi:

Zasady i przepisy BHP, ochrony ppoz., ochrony
Srodowiska w zakresie obstugiwania urzadzen do
produkcji wyrobow cukierniczych;
Zastosowanie, obstuge maszyn i urzadzen do
produkcji wyrobow cukierniczych;
Zastosowanie maszyn i urzadzen w linii
Qrodukcyine'10 do produkcji wyrobow
cukierniczych;

Znaczenie parametrow kontrolnych maszyn

i urzgdzen stosowanych do produkcji wyrobdéw
cukierniczych;

Obieg i zasady prowadzenia dokumentacji
stanowiskowej i miedzyoperacyjnej;

Rodzaje opakowan stosowanych do pakowania
wyrobdw cukierniczych;

Zasady systemow zarzgdzania jakoscig

i bezpieczeristwem zywnosci obowigzujace

w trakcie produkcji wyrobow cukierniczych.

Przestrzegaé zasad i przepiséw BHP, ochrony
ppoz., ergonomii, ochrony srodowiska

podczas obstugiwania urzagdzen do produkcji
wyrobdw cukierniczych;

Dobiera¢ i nadzorowa¢ maszyny i urzagdzenia do
produkcji okreslonych wyrobow cukierniczych;
Obstugiwac linie produkcyjng do produkgji
wyrobdw cukierniczych;

Kontrolowa¢, nadzorowac i korygowacd
parametry kontrolne maszyn i urzadzen
stosowanych do produkcji wyrobow
cukierniczych;

Prowadzi¢ dokumentacje stanowiskowg

i miedzyoperacyjna;

Stosowac¢ materiaty opakowaniowe adekwatnie
do konfekcjonowanych wyrobow cukierniczych;
Przestrzegac zasady systemow zarzadzania
jakoscig i bezpieczenstwem zdrowotnym
zywnosci obowigzujacych w trakcie produkcji
wyrobdéw cukierniczych.

11
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23 Czyszczenie i biezgca konserwacja urzadzen do produkcji wyrobéw cukierniczych

WIEDZA - zna i rozumie:

UMIEJETNOSCI — potrafi:

e Potrzebe biezgcej konserwacji maszyn
i urzadzen;

e Zasady i potrzebe zachowania higienicznych
warunkow podczas prowadzenia proceséw
produkcyjnych wyrobdéw cukierniczych;

e Rodzaje maszyn i urzgdzen produkcyjnych oraz
sposoby ich czyszczenia;

e  Zasady usuwania odpaddéw surowcéw,
potfabrykatow, komponentéw uzupetniajacych
do produkcji wyrobdw cukierniczych
powstajgcych podczas produkcji;

e Dozwolone srodki myjace, dezynfekujgce
i konserwujgce do stosowania przy czyszczeniu
i konserwacji urzadzen;

e  Procedury czyszczenia urzadzen do produkcji
wyrobéw cukierniczych;

e Harmonogram przeprowadzania konserwacji
urzadzen oraz zakres czynnosci niezbednych do
wykonania w trakcie konserwacji.

e Przeprowadzac biezgcg konserwacje maszyn
i urzadzen produkcyjnych zgodnie
z harmonogramem i potrzebg;

e  Przestrzegac zasad GHP i procedur wynikajgcych
z obowigzujacych w zakfadzie standarddéw
jakosciowych;

e Dobiera¢istosowad instrukcje czyszczenia
i konserwacji do maszyn i urzadzen stosowanych
w produkcji wyrobow cukierniczych;

e Stosowac dozwolone srodki myjace,
dezynfekujgce i konserwujace, zgodnie z ich
przeznaczeniem;

e Usuwac z zasobnikéw urzadzen odpady
surowcow, potfabrykatow, komponentow
uzupetniajacych do produkcji wyrobdéw
cukierniczych powstajgce podczas produkcji;

e  (Czysci¢ urzadzenia do produkcji wyrobow
cukierniczych zgodnie z procedurami;

e  Przeprowadzac konserwacje urzadzen
produkcyjnych zgodnie z harmonogramem
i wymaganym zakresem czynnosci.

Z4 Ocenianie stanu technicznego urzadzen do produkcji wyrobéw cukierniczych oraz zgtaszanie
problemow w zakresie przegladow, konserwacji i napraw

WIEDZA - zna i rozumie:

UMIEJETNOSCI — potrafi:

e  Potrzeby w zakresie wykonywania przez serwis
przegladdéw okresowych urzgdzen do produkgji
wyroboéw cukierniczych;

e  Zasady monitorowania i prowadzenia zapisow
z awarii i napraw maszyn i urzadzen;

e Instrukcje i specyfikacje urzadzen do produkcji
wyroboéw cukierniczych;

e Sygnaty nieprawidtowego dziatania urzadzen do
produkcji wyrobdéw cukierniczych.

e  Przygotowywac urzadzenia do produkcji
wyrobdw cukierniczych do przeglagdu przez
serwis;

e  Prowadzi¢ zapisy z napraw maszyn i urzadzen
oraz analizowac ich przyczyny;

e Udziela¢ pracownikowi serwisu informacji
koniecznych do przeprowadzenia przegladu
i naprawy urzadzen do produkcji wyrobéw
cukierniczych;

e  Zgtaszac awarie urzadzen do produkcji wyrobow
cukierniczych przetozonemu podajac jej
przyczyny i objawy;

e Oceniaé, czy awaria badz usterka urzadzenia
moze by¢ usunieta przez operatora, czy nalezy
wezwad serwis.

12
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3.3. Kompetencje spoteczne

Pracownik w zawodzie operator urzadzen do produkcji wyrobéw cukierniczych powinien posiadaé
kompetencje spoteczne niezbedne do prawidtowego i skutecznego wykonywania zadan
zawodowych.

W szczegdlnosci pracownik jest gotéw do:

e Ponoszenia odpowiedzialnosci za skutki podejmowanych dziatarh w zakresie produkcji wyrobéw
cukierniczych.

e Wykonywania pracy samodzielnie i podejmowania wspodtpracy w zespole uczestniczacym
w procesie produkcji wyrobdw cukierniczych.

e Dokonywania oceny zagrozenia zdrowia oraz zycia i podejmowania dziatan adekwatnych do
stopnia zagrozenia, wynikajgcego z pracy podczas obstugiwania urzgdzen do produkcji wyrobéw
cukierniczych.

e Kontrolowania jakosci wtasnej pracy podczas wykonywania zadan zawodowych dotyczacych
produkcji wyrobdw cukierniczych.

e Dbania o powierzone maszyny i urzagdzenia oraz bezpieczenstwo wtasne i wspétpracownikow.

e Dostosowywania zachowania do zmiennych okolicznosci w $rodowisku produkcji wyrobéw
cukierniczych.

e Kierowania sie zasadami zgodnymi z etyka zawodowg i obowigzujgcymi przepisami produkcji
wyrobow cukierniczych.

e Podnoszenia witasnych kompetencji zawodowych w zakresie obstugi urzadzen do produkcji
wyrobow cukierniczych.

3.4. Profil kompetencji kluczowych dla zawodu

Pracownik powinien mie¢ zdolnos$¢ wtasciwego wykonywania zadan zawodowych i predyspozycje do
rozwoju zawodowego. Dlatego wymaga sie od niego odpowiednich kompetencji kluczowych. Zostaty
one zilustrowane w formie profilu (rys. 1) ukazujacego waznosé kompetencji kluczowych dla zawodu
operator urzadzen do produkcji wyrobow cukierniczych.

Umiejetnos¢ obstugi komputera i wykorzystania internetu
Umiejetnosci matematyczne

Umiejetnos¢ czytania ze zrozumieniem i pisania
Sprawno$¢ motoryczna

Planowanie i organizowanie pracy

Wywieranie wptywu/przywddztwo

Komunikacja ustna

Wspotpraca w zespole

Rozwigzywanie problemdéw

1 2

o
w

4 5

Rys. 1. Profil kompetencji kluczowych dla zawodu operator urzadzen do produkcji wyrobéw cukierniczych

Uwaga:
Wykaz kompetencji kluczowych opracowano na podstawie wykazu stosowanego w Miedzynarodowym
Badaniu Kompetencji Oséb Dorostych — projekt PIAAC (OECD).
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3.5. Powigzanie kompetencji zawodowych z opisami poziomdw Polskiej Ramy Kwalifikacji
oraz Sektorowej Ramy Kwalifikacji

Kompetencje zawodowe pracownika w zawodzie operator urzadzen do produkcji wyrobéw
cukierniczych nawigzujg do opiséw poziomow Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Opis zawodu, zadan zawodowych i wymagan kompetencyjnych moze stanowi¢ materiat informacyjny
dla przygotowania (lub aktualizacji) opisow kwalifikacji wprowadzanych do Zintegrowanego Systemu
Kwalifikacji (ZSK). Wiecej informacji:

— Zintegrowany System Kwalifikacji: https://www.kwalifikacje.gov.pl

— Zintegrowany Rejestr Kwalifikacji: https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl

4. ODNIESIENIE DO SYTUACJI ZAWODU NA RYNKU PRACY | MOZLIWOSCI
DOSKONALENIA ZAWODOWEGO

4.1. Mozliwosci podjecia pracy w zawodzie

Operator urzadzen do produkcji wyrobéw cukierniczych moze podjac¢ prace w:
— cukierniach,

— zaktadach produkujgcych wyroby cukiernicze oraz piekarskie,

— manufakturach produkujgcych mate partie wyrobow cukierniczych,

— instytucjach wdrazajgcych nowe, innowacyjne wyroby cukiernicze,

— zaktadach przetwdrstwa spozywczego.

Operator urzadzen do produkcji wyrobdéw cukierniczych moze réwniez prowadzi¢ wtasng dziatalnos¢
gospodarczg, S$wiadczac ustugi w zakresie produkcji okreslonego asortymentu wyrobow
cukierniczych.

Obecnie (2019 r.) wedtug Barometru zawoddow zapotrzebowanie na operatoréw maszyn i urzadzen
do produkcji wyrobéw spozywczych (tym wykonujgcych zawdd operatora urzadzen do produkcji
wyrobow cukierniczych) jest zrGwnowazone i ksztattuje sie na statym poziomie.

WAZNE:
Zachecamy do sprawdzenia dostepnych ofert pracy w Centralnej Bazie Ofert Pracy:
http://oferty.praca.gov.pl

Natomiast aktualizacje informacji o mozliwosciach zatrudnienia w zawodzie, przyszte zapotrzebowanie na
dany zawdd na rynku pracy oraz dodatkowe informacje mozna uzyskaé, korzystajgc z polecanych zrodet
danych.

Polecane Zrédta danych [dostep: 31.03.2019]:

Ranking (monitoring) zawoddéw deficytowych i nadwyzkowych:
http://mz.praca.gov.pl
https://www.gov.pl/web/rodzina/zawody-deficytowe-zrownowazone-i-nadwyzkowe

Barometr zawodéw: https://barometrzawodow.pl

Wojewddzkie obserwatoria rynku pracy:

Mazowieckie — http://obserwatorium.mazowsze.pl

Matopolskie — https://www.obserwatorium.malopolska.pl

Lubelskie — http://lorp.wup.lublin.pl

Regionalne Obserwatorium Rynku Pracy w todzi — http://obserwatorium.wup.lodz.pl
Pomorskie — http://www.porp.pl

Opolskie — http://www.obserwatorium.opole.pl

Wielkopolskie — http://www.obserwatorium.wup.poznan.pl

Zachodniopomorskie — https://www.wup.pl/pl/dla-instytucji/zachodniopomorskie-obserwatorium-rynku-
pracya

Podlaskie — http://www.obserwatorium.up.podlasie.pl

14


https://www.kwalifikacje.gov.pl/
https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl/
http://oferty.praca.gov.pl/
http://mz.praca.gov.pl/
https://www.gov.pl/web/rodzina/zawody-deficytowe-zrownowazone-i-nadwyzkowe
https://barometrzawodow.pl/
http://obserwatorium.mazowsze.pl/
https://www.obserwatorium.malopolska.pl/
http://lorp.wup.lublin.pl/
http://obserwatorium.wup.lodz.pl/
http://www.porp.pl/
http://www.obserwatorium.opole.pl/
http://www.obserwatorium.wup.poznan.pl/
https://www.wup.pl/pl/dla-instytucji/zachodniopomorskie-obserwatorium-rynku-pracya/
https://www.wup.pl/pl/dla-instytucji/zachodniopomorskie-obserwatorium-rynku-pracya/
http://www.obserwatorium.up.podlasie.pl/

INFORMACIJA O ZAWODZIE - Operator urzadzen do produkcji wyrobdéw cukierniczych 816017

Zielona Linia. Centrum Informacyjne Stuzb Zatrudnienia:
http://zielonalinia.gov.pl

Portal Prognozowanie Zatrudnienia:
WWW.prognozowaniezatrudnienia.pl

Portal EU Skills Panorama:
http://skillspanorama.cedefop.europa.eu/en

Europejski portal mobilnosci zawodowej EURES:
https://eures.praca.gov.pl
https://ec.europa.eu/eures/public/pl/homepage

4.2. Instytucje oferujace ksztatcenie, szkolenie i/lub potwierdzanie kompetencji w ramach
zawodu

Ksztatcenie

Obecnie (2019 r.) w ramach systemu ksztatcenia zawodowego w Polsce nie przygotowuje sie
kandydatéw do pracy w zawodzie operator urzgdzen do produkcji wyrobdéw cukierniczych.

Kompetencje przydatne do wykonywania zawodu operator urzadzen do produkcji wyrobow

cukierniczych mozna uzyskac¢, podejmujgc nauke w systemie szkolnym w:

— branzowych szkofach | stopnia (operator maszyn iurzadzen przemystu spozywczego lub
cukiernik),

— branzowych szkotach Il stopnia i technikach (technik technologii zywnosci).

Kwalifikacyjne kursy zawodowe (dla dorostych) w zakresie kwalifikacji TG.02 Produkcja wyrobow

spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen lub TG.04 Produkcja wyrobdw cukierniczych

(w ww. zawodach) mogg prowadzic¢:

— publiczne oraz niepubliczne szkoty posiadajgce uprawnienia szkét publicznych, prowadzace
ksztatcenie zawodowe,

— publiczne i niepubliczne placdwki ksztatcenia ustawicznego, placéwki ksztatcenie praktycznego,
osrodki doksztatcania i doskonalenia zawodowego,

— instytucje rynku pracy prowadzace dziatalnosé edukacyjno-szkoleniowg,

— podmioty prowadzgce dziatalnos¢ oswiatowg na podstawie ustawy Prawo przedsiebiorcow.

Potwierdzenie kwalifikacji TG.02 i TG.04 prowadzg (réwniez w trybie eksternistycznym) Okregowe
Komisje Egzaminacyjne.

Kompetencje przydatne do wykonywania zawodu operator urzadzen do produkcji wyrobdw
cukierniczych mozna takze uzyskaé w systemie rzemieslniczego przygotowania zawodowego,
w zawodzie pokrewnym cukiernik. Tytuty czeladnika i mistrza w tym zawodzie, po spetnieniu
wymagan formalnych i zdaniu egzaminu, potwierdzajg Izby Rzemieslnicze.

Osoby, ktére uzyskaty powyisze kwalifikacje, maja mozliwos¢ otrzymania rdwniez suplementu
Europass (w jezyku polskim i angielskim), wydawanego na prosbe zainteresowanego przez Okregowe
Komisje Egzaminacyjne (do dyplomu potwierdzajgcego kwalifikacje zawodowe) oraz Izby
Rzemieslnicze (do swiadectwa czeladniczego i dyplomu mistrzowskiego), co ma istotne znaczenie
w przypadku poszukiwania pracy za granica.

WAZNE:

Zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Edukacji Narodowej z dnia 15 lutego 2019 r. w sprawie ogdlnych celéw
i zadan ksztatcenia w zawodach szkolnictwa branzowego oraz klasyfikacji zawodow szkolnictwa branzowego,
ktore wchodzi w zycie od 1 wrzesnia 2019 r., ulegajg zmianie dotychczasowe symbole kwalifikacji
wyodrebnione w zawodach szkolnictwa zawodowego, na kody sktadajace sie z trzech wielkich liter,
wskazujacych na przyporzadkowanie do jednej z 32 branz, wystepujacych w klasyfikacji zawoddéw szkolnictwa
branzowego. Zmianie ulegty réwniez nazwy niektorych z dotychczasowych kwalifikacji. Nowa regulacja
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umozliwia prowadzenie ksztatcenia na kwalifikacyjnych kursach zawodowych lub na kursach umiejetnosci
zawodowych.

Szkolenie

Szkolenie zawodowe operator urzadzen do produkcji wyrobow cukierniczych moze odbywac

w formie szkolen, kurséw organizowanych przez wyspecjalizowane osrodki i organizacje branzowe.

Ponadto pracodawcy zapewniajg nowo zatrudnionym pracownikom szkolenia:

— stanowiskowe,

— z zakresu bezpieczenstwa i higieny pracy, przeciwpozarowe,

— dotyczace standarddéw jakosciowych obowigzujgcych w danym zaktadzie produkcyjnym,

— zzasad przestrzegania higieny w procesie produkcji wyrobow cukierniczych,

— obstugi maszyn, urzadzen i linii produkcyjnych, organizowane przez producentéw maszyn
i urzadzen przemystu cukierniczego.

Istnieje mozliwos¢ dalszego zdobywania wiedzy w ptatnych i nieodptatnych szkoleniach sektora
branzy cukierniczo-piekarskiej. Rodzaj szkolenia i forma zdobywania wiedzy w gtdwnej mierze zaleza
od wielkosci firmy oraz doswiadczenia zawodowego pracownika.

Przyktadowa tematyka szkolen:

—  BHP przy obstudze maszyn i urzgdzen technicznych,

— skuteczne mycie i dezynfekcja w przemysle spozywczym,
— wspotczesne opakowania dla przemystu spozywczego.

Organizatorzy tych szkolen potwierdzajg uzyskane przez uczestnikdw kompetencje stosownymi
certyfikatami/zaswiadczeniami.

WAZNE:
Wiecej informacji o instytucjach oferujgcych ksztatcenie, szkolenie i/lub walidacje kompetencji w ramach
zawodu mozna uzyskac, korzystajac z polecanych zrédet danych.

Polecane zrédta danych [dostep: 31.03.2019]:

Szkolnictwo wyzsze:
www.wybierzstudia.nauka.gov.pl

Szkolnictwo zawodowe:
https://www.ore.edu.pl/category/ksztalcenie-zawodowe-i-ustawiczne
http://doradztwo.ore.edu.pl/wybieram-zawod

https://zrp.pl

Szkolenia zawodowe:

Rejestr Instytucji Szkoleniowych — http://www.stor.praca.gov.pl/portal/#/ris
Baza Ustug Rozwojowych — https://uslugirozwojowe.parp.gov.pl

Inne Zrédta danych:

Zintegrowany Rejestr Kwalifikacji — https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl

Bilans Kapitatu Ludzkiego — https://bkl.parp.gov.pl

Fundacja Rozwoju Systemu Edukacji — http://www.frse.org.pl, http://europass.org.pl

Learning Opportunities and Qualifications in Europe — https://ec.europa.eu/ploteus

4.3, Zarobki os6b wykonujgcych dany zawdd/dang grupe zawodéw

Wynagrodzenie (2019 r.) oséb pracujgcych w zawodzie operator urzadzen do produkcji wyrobow
cukierniczych jest zréznicowane i wynosi Srednio 3000 zt brutto miesiecznie.

Poziom wynagrodzenia oséb wykonujgcych zawdd operatora urzadzen do produkcji wyrobdéw
cukierniczych uzalezniony jest m.in. od:

— wielkosci firmy i jej kondycji finansowej,

— stazu pracy i doswiadczenia zawodowego,
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— regionu zatrudnienia i koniunktury na rynku pracy,
— szczegdtowego zakresu zadan.

WAZNE:
Zarobki os6b wykonujgcych dany zawdd/grupe zawoddéw s3 orientacyjne i mogga szybko straci¢ aktualnosé.

Dlatego na biezgco nalezy sprawdzac, jakie zarobki oferuje rynek pracy, korzystajac z polecanych zrodet
danych.

Polecane zZrodta danych [dostep: 31.03.2019]:
Wynagrodzenie w Polsce wedtug danych GUS:
http://stat.gov.pl/obszary-tematyczne/rynek-pracy/pracujacy-zatrudnieni-wynagrodzenia-koszty-pracy

Przyktadowe portale informujgce o zarobkach:
https://wynagrodzenia.pl/gus
https://wynagrodzenia.pl/kategoria/zarobki-na-stanowiskach-i-szczeblach
https://sedlak.pl/raporty-placowe

https://zarobki.pracuj.pl
https://www.forbes.pl/ogolnopolskie-badanie-wynagrodzen
https://www.kariera.pl/wynagrodzenia

4.4. Mozliwosci zatrudnienia oséb niepetnosprawnych w zawodzie

W zawodzie operator urzadzen do produkcji wyrobdéw cukierniczych mozliwe jest zatrudnienie oséb
z niepetnosprawnosciami.

Warunkiem niezbednym do zatrudnienia oséb z niepetnosprawnosciami w zawodzie jest
identyfikacja indywidualnych barier i dostosowanie technicznych iorganizacyjnych warunkéw
srodowiska oraz stanowiska pracy do potrzeb zatrudnienia oséb:

— z dysfunkcjg narzadu stuchu (03-L), jesli niepetnosprawnos¢ jest mozliwa do skorygowania za
pomocg implantéw lub aparatéw stuchowych,

— z zaburzeniami gtosu, mowy (03-L), jesli umozliwiajg skuteczny kontakt interpersonalny
i komunikacje,

— z niewielkg dysfunkcjg narzadu wzroku (04-0), jesli posiadana wada jest skorygowana
odpowiednimi szktami optycznymi lub soczewkami kontaktowymi, ktére zapewnig ostrosc
widzenia,

— zniewielka dysfunkcja konczyn dolnych (05-R), ktéra nie wyklucza stania i chodzenia.

WAZNE:
Decyzja o zatrudnieniu osoby z jakimkolwiek rodzajem niepetnosprawnosci moze by¢ podjeta wytgcznie po
indywidualnej konsultacji z lekarzem medycyny pracy.

5. ODNIESIENIE DO EUROPEJSKIEJ KLASYFIKACII
UMIEJETNOSCI/KOMPETENCII, KWALIFIKACJI | ZAWODOW (ESCO)

Europejska  klasyfikacja  umiejetnosci/kompetencji,  kwalifikacji i zawoddéw (European
Skills/Competences, Qualifications and Occupations — ESCO) jest narzedziem tgczgcym rynek edukacji
z rynkiem pracy. ESCO jest czescig strategii ,Europa 2020”. W klasyfikacji okreslono i uszeregowano
umiejetnosci, kompetencje, kwalifikacje i zawody istotne dla unijnego rynku pracy oraz ksztatcenia
i szkolenia. Tworzenie europejskiego rynku pracy, a w przysztoSci wspdlnego obszaru ksztatcenia
ustawicznego wymaga, aby zdobywane przez jednostki umiejetnosci oraz kwalifikacje byty zrozumiate
oraz tatwo poréwnywalne miedzy krajami, a takze — by promowaty mobilno$¢ wsréd pracownikéw.

Obecnie (2019 r.) klasyfikacja ESCO jest dostepna w 27 jezykach (w 24 jezykach UE, islandzkim,
norweskim i arabskim) za posrednictwem platformy ESCO:
https://ec.europa.eu/esco/portal/home
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Klasyfikacja ESCO zostata oparta na trzech filarach i pokazuje w sposdb systematyczny relacje miedzy
nimi:

Zawody: https://ec.europa.eu/esco/portal/occupation
Umiejetnosci/Kompetencje: https://ec.europa.eu/esco/portal/skill
Kwalifikacje: https://ec.europa.eu/esco/portal/qualification

6. ZRODtA DODATKOWYCH INFORMACIJI O ZAWODZIE

Podstawowe regulacje prawne:

Stan prawny na dzien: 31.03.2019 r.

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011
r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia
dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE,
dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE
i 2008/5/WE oraz rozporzgdzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dz. U. UE L 304 z 22.11.2011, s. 18).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r.
w sprawie dodatkéw do zywnosci (Dz. U. UE L 354 2 31.12.2008, s. 16).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzisze
dopuszczalne poziomy niektdrych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. UE L 364
2 20.12.2006, s. 5).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywczych (Dz. U. UE L 328 2 22.12.2005, s. 1).
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny sSrodkéw spozywczych (Dz. U. UE L 139 z 30.04.2004, s. 1).

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad
ds. BezpieczeAstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczefstwa zywnosci
(Dz. U. UEL31z01.02.2002, s. 1).

Ustawa z dnia 14 grudnia 2016 r. — Prawo oswiatowe (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz. 996, z pézn. zm.).
Ustawa z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz.
2153, z pdzn. zm.).

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz.
1541, z pdzn. zm.).

Ustawa z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia i instytucjach rynku pracy (t.j. Dz. U.
22018 r. poz. 1265, z péin. zm.).

Ustawa z dnia 22 marca 1989 r. o rzemioS$le (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz. 1267, z pézn. zm.).
Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej dnia 15 lutego 2019 r. w sprawie ogdlnych celéw
i zadan ksztatcenia w zawodach szkolnictwa branzowego oraz klasyfikacji zawoddw szkolnictwa
branzowego (Dz. U. poz. 316).

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 18 sierpnia 2017 r. w sprawie szczegétowych
warunkéw i sposobu przeprowadzania egzaminu potwierdzajgcego kwalifikacje w zawodzie
(Dz. U. poz. 1663).

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 31 marca 2017 r. w sprawie podstawy
programowej ksztatcenia w zawodach (Dz. U. poz. 860, z pdzn. zm.).

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowe] z dnia 13 marca 2017 r. w sprawie klasyfikacji
zawododw szkolnictwa zawodowego (Dz. U. poz. 622, z pdzn. zm.).

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 10 stycznia 2017 r. w sprawie egzaminu
czeladniczego, egzaminu mistrzowskiego oraz egzaminu sprawdzajgcego, przeprowadzanych
przez komisje egzaminacyjne izb rzemieslniczych (Dz. U. poz. 89, z pdzn. zm.).
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Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 13 kwietnia 2016 r. w sprawie charakterystyk
drugiego stopnia Polskiej Ramy Kwalifikacji typowych dla kwalifikacji o charakterze zawodowym —
poziomy 1-8 (Dz. U. poz. 537).

Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 7 sierpnia 2014 r. w sprawie klasyfikacji
zawododw i specjalnosci na potrzeby rynku pracy oraz zakresu jej stosowania (t.j. Dz. U. z 2018 r.
poz. 227).

Obwieszczenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 22 marca 2019 r. w sprawie prognozy
zapotrzebowania na pracownikdw w zawodach szkolnictwa branzowego na krajowym
i wojewddzkim rynku pracy (M.P. poz. 276).

Literatura branzowa:

Kazmierczak M.: Technologie produkcji cukierniczej cz. 1, Il. Wydawnictwa Szkolne
i Pedagogiczne, Warszawa 2016.

Kijewski J., Miller A., Pawlicki K.: Towaroznawstwo. Wydawnictwa Szkolne i Pedagogiczne,
Warszawa 2011.

Kocierz K.: Technika w produkcji cukierniczej. Wydawnictwa Szkolne i Pedagogiczne, Warszawa
2017.

Zasoby internetowe [dostep: 31.03.2019]:

Barometr zawoddw 2019. Raport podsumowujgcy badania w Polsce:
https://barometrzawodow.pl/userfiles/Barometr/2019/raport_ogolnopolski_pl.pdf

Baza danych standardéw kwalifikacji/kompetencji zawodowych i modutowych programéw
szkolen: ftp://kwalifikacje.praca.gov.pl

Portal Asystent BHP: https://asystentbhp.pl

Prognozy zapotrzebowania na pracownikéw w zawodach szkolnictwa branzowego na krajowym
i wojewddzkim rynku pracy: http://monitorpolski.gov.pl/mp/2019/276/M2019000027601.pdf
Projekt Zintegrowany System Kwalifikacji: http://kwalifikacje.edu.pl

Przeglad-Spozywczy.pl — Informacje o wydarzeniach z branzy spozywczej, nowych produktach
i urzadzeniach, szkoleniach: http://przeglad-spozywczy.pl

Standardy orzecznictwa lekarskiego ZUS: http://www.zus.pl/lekarze/publikacje/standardy-
orzecznictwa-lekarskiego-zus

Wyszukiwarka opiséow zawoddw: http://psz.praca.gov.pl/rynek-pracy/bazy-danych/klasyfikacja-
zawodow-i-specjalnosci/wyszukiwarka-opisow-zawodow

Zwigzek Rzemiosta Polskiego. Wykaz standardéw egzaminacyjnych: https://zrp.pl/dzialalnosc-
zrp/oswiata-zawodowa/egzaminy/standardy-egzaminacyjne/wykaz-standardow-
egzaminacyjnych

7. SLOWNIK POJEC

7.1. Definicje powigzane z opisem informacji o zawodzie (zawodoznawcze)

Nazwa pojecia Definicja pojecia

Awans zawodowy Wyréznia sie dwa podstawowe rodzaje awansu — pionowy oraz poziomy. Awans pionowy

oznacza zmiane stanowiska na wyzsze w hierarchii przedsiebiorstwa/organizacji oraz przyznanie
wyzszego wynagrodzenia i poszerzenie uprawnien, np. awans polegajacy na osiggnieciu
wyzszego stopnia wymagan formalnych w policji, w wojsku, mianowanie na wyzszy stopien —
awans nauczycielski. Awans poziomy oznacza zmiane stanowiska niepociggajacg za sobg zmiany
pozycji pracownika w hierarchii firmy, np. objecie dodatkowego stanowiska przez pracownika,
powierzenie nowych zadan, rozszerzenie uprawnien i zakresu podejmowanych decyzji.

Czynnosci
zawodowe

S to dziatania podejmowane w ramach zadania zawodowego i dajace efekt w postaci realizacji
celu przewidzianego w zadaniu zawodowym.
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Edukacja formalna

Ksztatcenie realizowane przez publiczne i niepubliczne szkoty oraz inne podmioty systemu
oswiaty, uczelnie oraz inne podmioty systemu szkolnictwa wyzszego w ramach programoéw, ktore
prowadzg do uzyskania kwalifikacji petnych oraz kwalifikacji nadawanych po ukonczeniu studiéow
podyplomowych (zgodnie z ustawg Prawo o szkolnictwie wyzszym) albo kwalifikacje w zawodzie
(zgodnie z przepisami oswiatowymi).

Edukacja
pozaformalna

Ksztatcenie i szkolenie realizowane w ramach programéw, ktére nie prowadzg do uzyskania
kwalifikacji petnych lub kwalifikacji wtasciwych dla edukacji formalne;j.

Efekty uczenia sie

Wiedza, umiejetnosci oraz kompetencje spoteczne nabyte w procesie uczenia sie (w ramach
edukacji formalnej, edukacji pozaformalnej lub poprzez uczenie sie nieformalne).

Europejskie Ramy
Kwalifikacji (ERK)

Przyjeta w Unii Europejskiej struktura i opis poziomdéw kwalifikacji umozliwiajagca poréwnanie
kwalifikacji uzyskiwanych w réznych panstwach. W ERK wyrdzniono 8 poziomoéw kwalifikacji
opisywanych za pomocg efektow uczenia sie (wiedza, umiejetnosci i kompetencje). ERK stanowi
uktad odniesienia do krajowych ram kwalifikacji, w tym do PRK.

Kody
niepetnosprawnosci

S3 symbolami rodzaju schorzenia, ktére ma decydujacy wptyw na to, do jakich prac osoba
niepetnosprawna moze by¢ kierowana, a do jakich nie powinna ze wzgledu na jej zdrowie
i skutecznosc¢ pracy na danym stanowisku. Podstawowe kody niepetnosprawnosci:

01-U uposledzenie umystowe,

02-P choroby psychiczne,

03-L zaburzenia gtosu, mowy i choroby stuchu,

04-0 choroby narzadu wzroku,

05-R uposledzenie narzadu ruchu,

06-E epilepsja,

07-S choroby uktadu oddechowego i krazenia,

08-T choroby uktadu pokarmowego,

09-M choroby uktadu moczowo-piciowego,

10-N choroby neurologiczne,

11-l inne, w tym schorzenia: endokrynologiczne, metaboliczne, zaburzenia enzymatyczne, choroby
zakazne i odzwierzece, zeszpecenia, choroby uktadu krwiotwdrczego,

12-C catosciowe zaburzenia rozwojowe.

Kompetencje Jest to rozwinieta w toku uczenia sie zdolno$¢ ksztattowania wiasnego rozwoju oraz

spoteczne autonomicznego i odpowiedzialnego uczestniczenia w Zzyciu zawodowym i spotecznym,
z uwzglednieniem etycznego kontekstu wtasnego postepowania.

Kompetencje S3 to kompetencje (pofaczenie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych) integracji

kluczowe spofecznej izatrudnienia potrzebne w zyciu zawodowym i pozazawodowym oraz do bycia
aktywnym obywatelem. Na potrzeby opracowania informacji o zawodach wyrdzniono
9 kompetencji, ktére zostaty wybrane i pogrupowane ze zbioru 15 kompetencji kluczowych
wyodrebnionych w Miedzynarodowym Badaniu Kompetencji Oséb Dorostych - Projekt PIAAC
prowadzonym cyklicznie przez OECD.

Kompetencja Jest to uktad wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych niezbednych do wykonywania,

zawodowa w ramach wydzielonego zakresu pracy w zawodzie zestawu zadarn zawodowych. Posiadanie jednej
lub kilku kompetencji zawodowych powinno umozliwi¢ zatrudnienie na co najmniej jednym
stanowisku pracy w zawodzie.

Kwalifikacja Oznacza zestaw efektdw uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci oraz kompetencji spotecznych

nabytych w edukacji formalnej, edukacji pozaformalnej lub poprzez uczenie sie nieformalne,
zgodnych z ustalonymi dla danej kwalifikacji wymaganiami, ktérych osiggniecie zostato
sprawdzone w procesie walidacji oraz formalnie potwierdzone przez uprawniony podmiot
certyfikujacy. W Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji wyodrebniono 4 rodzaje kwalifikacji: petne,
czastkowe, rynkowe i uregulowane.

Polska Rama
Kwalifikacji (PRK)

Opis o$miu wyodrebnionych w Polsce pozioméw kwalifikacji odpowiadajacych odpowiednim
poziomom Europejskich Ram Kwalifikacji sformutowany za pomoca ogdlnych charakterystyk
efektédw uczenia sie dla kwalifikacji na poszczegdlnych poziomach ujetych w kategoriach wiedzy,
umiejetnosci i kompetencji spotecznych.

Potwierdzanie
kompetencji

Jest to proces polegajacy na sprawdzeniu, czy kompetencje wymagane dla danej kwalifikacji
zostaty osiggniete. Terminy o podobnym znaczeniu: ,walidacja”, ,egzaminowanie”. Proces ten
prowadzi do certyfikacji — wydania przez upowazniong instytucje ,dyplomu”, ,s$wiadectwa”,
ycertyfikatu”.

Sektorowa Rama
Kwalifikacji (SRK)

Opis poziomdw kwalifikacji funkcjonujgcych w danym sektorze lub branzy; poziomy Sektorowych
Ram Kwalifikacji odpowiadajg odpowiednim poziomom Polskiej Ramy Kwalifikacji.
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Sprawnosci
sensomotoryczne

S3 to sprawnosci zwigzane z funkcjonowaniem narzaddw zmystéw (wzroku, stuchu, smaku,
powonienia, dotyku) oraz narzadu ruchu (sprawnos¢ rak, precyzja ruchow ragk, sprawnos¢ nog,
koordynacja wzrokowo-ruchowa itp.).

Stanowisko pracy

Jest to miejsce pracy w strukturze organizacyjnej, np. przedsiebiorstwa, instytucji, organizacji,
w ramach ktérego pracownik wykonuje zadania zawodowe stale lub okresowo. Do prawidtowego
wykonywania zadan na danym stanowisku pracy konieczne jest posiadanie wiedzy, umiejetnosci
oraz kompetencji spotecznych wtasciwych dla kompetencji zawodowych wyodrebnionych
w zawodzie.

Tytut zawodowy

Jest przyznawany osobie, ktéra udowodnita, ze posiada okreslony zaséb wiedzy i umiejetnosci
potrzebny do wykonywania danego zawodu. W niektérych grupach zawodowych (technicy,
lekarze, rzemieslnicy) istniejg ustawowo zadekretowane nazwy i hierarchie tych tytutéw, podczas
gdy winnych nie ma takich systemow. Przyktadowo tytuty zawodowe uzyskiwane w szkotach
i placowkach oswiaty to: robotnik wykwalifikowany i technik, w rzemiosle: uczen, czeladnik, mistrz,
w kulturze fizycznej: trener, instruktor, menedzer sportu.

Umiejetnosci

Jest to przyswojona w procesie uczenia sie zdolnos¢ do wykonywania zadan i rozwigzywania
problemoéw wtasciwych dla dziedziny uczenia sie lub dziatalnosci zawodowej.

Uprawnienia

Oznaczaja posiadanie prawa do wykonywania czynnosci zawodowych (zawodu), do ktérych dostep

zawodowe jest ograniczony poprzez przepisy prawne przewidujgce koniecznos¢ posiadania odpowiedniego
wyksztatcenia, spetnienia wymagan kwalifikacyjnych lub innych dodatkowych wymagan.

Uczenie sie Uzyskiwanie efektéw uczenia sie poprzez réznego rodzaju aktywnos¢ poza edukacja formalng

nieformalne i edukacjg pozaformalng, w tym poprzez samouczenie sie i doswiadczenie uzyskane w pracy.

Walidacja Oznacza sprawdzenie, czy osoba ubiegajgca sie o nadanie okreslonej kwalifikacji, niezaleznie od
sposobu uczenia sie (edukacja formalna, pozaformalna i uczenie sie nieformalne) tej osoby,
osiggneta wyodrebniong czes¢ lub catos¢ efektdw uczenia sie wymaganych dla tej kwalifikacji.

Wiedza Jest to zbidr opiséw obiektéw i faktow, zasad, teorii oraz praktyk przyswojonych w procesie

uczenia sie, odnoszacych sie do dziedziny uczenia sie lub dziatalnosci zawodowej.

Wyksztatcenie

Oznacza rezultat procesu ksztatcenia w zakresie ogdlnym i specjalistycznym charakteryzowany na

podstawie:

— poziomu wyksztatcenia odpowiadajacego poziomowi ukoriczonej szkoty (np. wyksztatcenie:
podstawowe, gimnazjalne, ponadpodstawowe, ponadgimnazjalne, czeladnicze, policealne,
wyzsze (pierwszy, drugi i trzeci stopien),

— profilu wyksztatcenia (ukoriczonej szkoty) lub dziedziny wyksztatcenia (kierunek lub kierunek
i specjalnos¢ ukoriczonej szkoty wyzszej lub wyzszej szkoty zawodowej).

Zadanie zawodowe

Jest to logiczny wycinek lub etap pracy w ramach zawodu o wyraznie okreslonym poczatku i koricu
wykonywany na stanowisku pracy. Na zadanie zawodowe sktada sie uktad czynnosci zawodowych
powigzanych jednym celem, koriczacy sie okreslonym wytworem, ustugg lub istotng decyzja.
W wyniku podziatu pracy kazdy zawdd rézni sie wykonywanymi zadaniami, na ktére sktadajg sie
czynnosci zawodowe.

Zawod

Jest to zbiér zadan zawodowych wyodrebnionych w wyniku spotecznego podziatu pracy,
wykonywanych przez poszczegdlne osoby i wymagajacych odpowiednich kwalifikacji i kompetenc;ji
(wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych), zdobytych w wyniku ksztatcenia lub praktyki.
Wykonywanie zawodu stanowi zrédfo utrzymania.

Zintegrowany
System Kwalifikacji
(ZSK)

Wyodrebniona czes¢ Krajowego Systemu Kwalifikacji, w ktdrej obowigzujg okreslone w ustawie
standardy opisywania kwalifikacji oraz przypisywania poziomu Polskiej Ramy Kwalifikacji do
kwalifikacji, zasady wtgczania kwalifikacji do Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji i ich
ewidencjonowania w Zintegrowanym Rejestrze Kwalifikacji (ZRK), a takie zasady i standardy
certyfikowania kwalifikacji oraz zapewniania jakosci nadawania kwalifikacji.

Informacje o ZSK sg dostepne pod adresem: https://www.kwalifikacje.gov.pl

Zintegrowany
Rejestr Kwalifikacji
(ZRK)

Rejestr publiczny prowadzony w systemie teleinformatycznym ewidencjonujacy kwalifikacje
wtgczone do Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji. Informacje o ZRK sg dostepne pod adresem:
https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl
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7.2. Definicje zwigzane z wykonywaniem zawodu (branzowe)

miazgi kakaowej, produkcji czekolady, kremoéw
ttustych, nadzien, polew czekoladowych

i czekoladopodobnych. Stosowany do mielenia
sktadnikow sredniotwardych i miekkich, suchych
i mokrych.

Lp. Nazwa pojecia Definicja Zrédto
1 Depozytory do Urzadzenia pozwalajgce wytwarzac wiele réznych Definicja opracowana przez
czekolady wyrobdéw cukierniczych —w formach, podtuznych, zespot ekspercki na
karmelowych, z dodatkami, masami na bazie ttuszczu, podstawie:
kawatkami czekolady. Wyposazone mogg by¢ w wiele https://www.vekamaf.com.pl/
zasobnikéw: z ruchem oscylacyjnym lub z mozliwoscig | urz%C4%85dzenia/depozytor-
unoszenia form. Produkcja moze odbywac sie z duzg do-czekolady-o-wysokiej-
predkoscia, jednoczesnie bez uszczerbku dla jakosci predkosci
produktu. [dostep: 31.03.2019]
2 Good Hygienic Practice | Dobra Praktyka Higieniczna, czyli dziatania, ktére Definicja opracowana przez
(GHP) muszg by¢ podjete, i warunki higieniczne, ktére zespot ekspercki na
muszg by¢ spetniane na wszystkich etapach podstawie:
produkcji i obrotu, aby zapewnié bezpieczeristwo https://gastrowiedza.pl/baza-
7ywnosci. wiedzy/zarzadzanie-
lokalem/dobra-praktyka-
higieniczna-ghp
[dostep:31.03.2019]
3 Good Manufacturing Dobra Praktyka Produkcyjna (GMP) stanowi zestaw Definicja opracowana przez
Practice (GMP) procedur produkcyjnych, ktére w szczegélnosci zespot ekspercki na
nastawione s3 na higiene produkcji i zapobieganie podstawie:
wytwarzaniu produktéw niespetniajacych wymagarn http://laboratoria.net/artykul/
jakosciowych, ale takze zmiennosci cech produktow. 13454.html
[dostep:31.03.2019]
4 Hazard Analysis and System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Definicja opracowana przez
Critical Control Points Kontroli polega na identyfikacji i analizie zagrozen zespot ekspercki na
System (HACCP) bezpieczerstwa zywnosci, pod katem jakosci podstawie:
zdrowotnej i ryzyka wystgpienia tych zagrozen https://gastrowiedza.pl/baza-
w catym cyklu produkgiji i dystrybucii. wiedzy/artykul/co-jest-
system-haccp
[dostep:31.03.2019]

5 Konsze Urzadzenia stosowane w procesie konszowania, czyli Definicja opracowana przez
dtugotrwatego, trwajgcego 72 godziny, intensywnego zespot ekspercki na
mieszania, pofgczonego z przerzucaniem mas podstawie:
czekoladowych w temperaturach najczesciej od 55 do http://www.mamz.pl/almanac
90°C (ew. do 105°C). Celem konszowania jest h/skrypty/1.techciastkarska/2
otrzymanie jednolitej, homogenizowane;j 9.htm
i emulgowanej, smacznej i aromatyczne;j, [dostep: 31.03.2019]
rozptywajacej sie w ustach czekolady lub kuwertury.

6 Masa nugatowa Masa przyrzgdzana m.in. z miodu, cukru, siekanych Definicja opracowana przez
orzechow lub migdatow. zespot ekspercki na

podstawie:
https://sjp.pwn.pl/slowniki/nu
gatowy.html
[dostep:31.03.2019]

7 Maszyny temperujace Urzadzenia, dzieki ktérym jest mozliwe Definicja opracowana przez
przeprowadzenie procesu temperowania. Czekolada zespot ekspercki na
podgrzewana jest i schtadzana do odpowiednich, podstawie:

Scisle ustalonych temperatur, dzieki czemu masto https://fotokulinarnie.pl/co-
kakaowe w czekoladzie krystalizuje sie to-jest-temperowanie-
w kontrolowany sposéb. czekolady-i-jakie-daje-korzysci
[dostep:31.03.2019]
8 Mtyn kulowy Urzadzenie wykorzystywane do drobnego mielenia Definicja opracowana przez

zespot ekspercki na

podstawie:
https://mech.pg.edu.pl/docume
nts/4555684/4565480/rk.pdf
[dostep:31.03.2019]
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9 Linie oblewajgce Linie do oblewania ptynna czekoladg lub polewa: Definicja opracowana przez
czekoladowg, cukrowg, réznego rodzaju wyrobow zespot ekspercki na
cukierniczych. Sktadajg sie z gtowicy (oblewarki) oraz podstawie:
tunelu schtadzajacego. Schtadzanie oblanych http://pl.papabarmachine.co
wyrobdéw cukierniczych odbywa sie w ruchu ciggtym. m/news/what-is-chocolate-

enrobing-machine-
9214644 .html
[dostep:31.03.2019]

10 | Linie produkcyjne Ciag potaczonych urzadzen pozwalajacych na Definicja opracowana przez

wyprodukowanie wyrobu cukierniczego. zespot ekspercki na
podstawie:
https://mfiles.pl/pl/index.php
/Linia_produkcyjna
[dostep:31.03.2019]

11 | Panel operacyjny Element urzadzenia stuzacy do komunikacji cztowieka Definicja opracowana przez
z maszyng: odbierania i przekazywania sygnatow, zespot ekspercki na
zbierania aktualnych danych (pomiaréow) podstawie:

z kontrolowanych proceséw, ich wizualizacja, https://sjp.pwn.pl/slowniki/pa
sterowanie tymi procesami oraz alarmowanie. nel
[dostep:31.03.2019]

12 | Pomadki Cukierki z miekkiej masy mlecznej lub z cukru Definicja opracowana przez
i syropu, czesto nadziewane, czekoladowe, np. zespot ekspercki na
krowki. podstawie:

https://dobryslownik.pl/slowo
/pomadka/40939/#znaczenie-
197199

[dostep:31.03.2019]

13 | Przeglad okresowy Czynnoéci serwisowe wykonywane przez Definicja opracowana przez
wyspecjalizowane firmy. Odbywa sie on po zespot ekspercki na
wykonaniu okreglonej iloéci wyrobéw, roboczogodzin | Podstawie:
lub w wyznaczonym terminie, np. co 6 miesiecy. http://www.porozumieniedla

bezpieczenstwa.pl/doc/238/1
4.4.%20Remonty,%20przegl%
C4%85dy%20i%20naprawy%2
Omaszyn.pdf

[dostep: 31.03.2019]

14 | System formowania Technologia one shot stosowana jest do produkcji Definicja opracowana przez

one-shot pralin i polega na jednoczesnym podawaniu do zespot ekspercki na
formy czekolady oraz nadzienia. W tej technologii podstawie:
podczas jednego taktu maszyny tworzony jest http://mistrzbranzy.pl/artykul
korpus czekoladowy praliny, a jego wnetrze y/pokaz/Technologia-One-
wypetniane jest nadzieniem. Wszystko dzieje sie Shot-850.html
jednoczesnie. W rezultacie powstaje kompletnie [dostep:31.03.2019]
zamknieta czekoladg pralina, a w niej nadzienie.

15 | Wyroby Wyroby cukiernicze produkowane w ksztatcie lub Definicja opracowana przez
cukiernicze szacie graficznej pod specjalne, dedykowane okazje zespot ekspercki na
okazjonalne np. mikofaje czekoladowe na Boze Narodzenie, podstawie:

cukierki w grafice pisanek na Wielkanoc. https://www.wiadomoscihand
lowe.pl/artykuly/slodycze-
okolicznosciowe-tansze-niz-
rok-temu,1079?wyslij=1079
?wyslij=1079
[dostep:31.03.2019]
16 | Zasada FEFO Technika FEFO (pierwsze traci waznos¢, pierwsze Definicja opracowana przez

wyszto) jest stosowana na magazynach, w ktérych
sktadowane sg produkty spozywcze lub réznego
rodzaju towary z podang datg waznosci. Im szybciej
dany produkt traci termin przydatnosci, tym
szybciej jest on wysytany do odbiorcy.

zespot ekspercki na
podstawie:
http://logistyka.blox.pl/2014/
12/FIFO-LIFO-FEFO.html
[dostep:31.03.2019]
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ZASTOSOWANIE INFORMACIJI O ZAWODACH

Wsparcie dla pracownikéw i klientow instytucji rynku pracy w zakresie:
e skutecznego podejmowania decyzji dotyczacych wyboru zawodu,
pracy/zatrudnienia,
e nabywania nowych lub rozszerzania juz posiadanych kompetencji zawodowych,
e zmiany kwalifikacji zawodowych zgodnie z potrzebami rynku pracy,
e dopasowywania tresci szkolen kontraktowanych przez urzedy pracy do
potrzeb rynku pracy.

Wsparcie dla réznych grup interesariuszy w zakresie:

poradnictwa i doradztwa zawodowego,

tworzenia i aktualizacji ofert szkoleniowych dla rynku pracy,

dostosowania oferty ksztatcenia zawodowego do wymagan rynku pracy,
tworzenia i aktualizacji opiséw stanowisk pracy,

przygotowania lub aktualizacji opisu kwalifikacji rynkowych wprowadzanych
do Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji.
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